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Alternativa para consumir frutas,
suco em caixinha pode manter
qgualidade nutricional sem a

necessidade do uso de conservantes

A recomendacdo da Organiza-
¢4o Mundial da Saude (OMS)
¢ clara, Todas as pessoas de-
vem consumir 400 g de frutas
& hortalicas variadas ao longo
do dia, o gue equivale a cince
porgdes didrias. “Desse total,
pelo menos trés devem ser de
frutas, que sioricas em diversos
nutrientes, comao minerais, fi-
bbras. antioxidantes & vitaminas.
O consumo adequado auxilia o
metabolismo, fortalece as cé-
lulas, previne e trata doencas”,
explica a nutricionista Catarina
Stocco, diretora de uma clini-
ca de nutricdo funcional. Infe-
lizmente, porém, apenas 24, 4%
dos brasileiros atingem a reco-
mendacio da OMS, de acordo
com o Ministério da Saude.

As frutas podem ser consu-
midas in natura ou na forma de
SUCO - @ aqui SUFge UMa com-
plicagdo. Os que sao feitos em
casa, segundo a nutricionista,
devem ser consumidos prefe-
rencialmante nas primeiras 20
minutos, Depois disso, a expo-
sicho ao ar @ a luz oxida a bebi-
da, reduzindo seus beneficios
a sadde. Nesse contexto, os
sucos em caixinha, produzidos
de forma a preservar o sabor
& qualidade do alimento por
mais tempo, &0 uma alterna-
tiva pratica e sequra.

A bancaria Suzana Campos
de Oliveira, 32 anos, de S&o0 Pau-
lo, aposta nessas bebidas para
rmanter um cardapio variado pa-
raela e para osfilhos, Pedro, de
4 anos, e Jodo, de 7 anos, Como
as criancas estudam em perio-

escola. E devido aointervalo de
tempo grande entre sair de ca-
sa @ consumir a bebida, Suzana
acha mais seguro mandar um
suco integral de caixinha. "Eu
també&m carrego um comigo
paratomar como lanche datar-
de”, conta. Nao so ela, mas uma
parte grande da populago ja
se dew conta disso, tanto que o
consumao de sucosintegrais ndo
para de crescer,

SEGURANCA E NUTRIENTES
PRESERVADOS

De acordo com a pesquisadora
Eloisa Garcia, vice-diretora do
Institute de Tecnologia de Ali-
mentos (Ital) da Secretaria de
Agriculturae Abastecimento do
Estado de S&o Paulo, os sucos

| SEGURANCA ALIMENTAR

SUCOS EM CAIXINHA: beneficios da fruta sem necessidade de conservantes

dispensando a necessidade de
conservante, ndo existe o risco
de contaminacio por fungos,

emcaixinhasap diver-

por plo. “Esse tipo de en-

sasvantagens. Como abebidaé
embalada em ambiente assép-
tico e passa porum tratamento
térmico que conserva o produto

"Pelo menos trés das
cinco porgdes didrias
de vegetais devem ser
de frutas, que saoricas
em diversos nutrientes,
como minerais, fibras,
antioxidantes e
vitaminas. O consumo
adequado auxilia o
metabolismo, fortalece
as células, previne e
trata doengas”

CATARINA STOCCO

nutricionista

da i 11 heparaa
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vase também permite que a be-
bida n&o estrague, mesmo fora
da geladeira”, afirma Eloisa.
Mesmo nos casos em que 530
adicionados conservantes, ha
total seguranca para os con-
sumidores, "Em algumas situ-

nutrientes durante o processa-
menteo, a indlistria costuma adi-
cionar vitaminas ao produto,

endoo i nutri-

avantagem de poder aproveitar
o sabor da fruta preferida o anc
tede, inclusive especies que s&

Istern em outros paises, sem

clonal adequado. lsso semcontar

depender daépocadesafra.

REFRESCO, NECTAR OU INTEGRAL?

Aclassificagio dos sucos que encontramos no
il lad

acdes, a polpa é prod em
um local e depois enviada a in-
distria para virar suco. A fim de
preservar a matéria prima, usa-
se algum tipo de conservante”,
explica Eloisa. Ela lembra que
mesmao os artificials sdo apro-
vados pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (Anvisa) e
=30 seguros a sadde.

A caixinha longa vida mantém
o suco longe daluz e do contato
Com o oxigénio, evitando oxida-
cio, perda de valor nutricional e
alteracdes de sabor e coloracao,
Em casos de frutas que perdem

E teor de fruta colocadaem
del EP“‘I el 2 - i £,

g & ap
ne rétule da bebida. Saibaidentificar cada um:

”
é

INTEGRAL QU 100% - Tem em sua composicio apena:

o Serias frut 1ém de nd "

agticar.

NECTAR - Além da fruta, tem adigSo de dgua e, namaioria
das acucar. D inim
da prépria fruta, que varia de 20% a 50%, conforme o tipo.

P ¢ w polpa
ou extrato ve getal em dgua potdvel. Também pode ter
adicio de aglcare conta com 5% a 30% de fruta.
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Especialistas falam sobre

salde e seguranca alimentar

Mesa-redonda tratou do tema
da gestacao a terceira idade

e tambem abordou os cuidados
da producéo industrial

Levar grientagbes & populacio,
Esse fol o objetivo da mesa-re-
donda realizada no dia 12 pela
TV Estaddo em parceria com a
Tetra Pak. Transmitido ao vivo na
pagina do jornal do Facebook,
o evento contou com contri-
buicbes de trés especialistas: o
pediatra Jayme Murahovschi, li-
wre-docente em pediatria clinica
pelaEscola Paulista de Medicina;
a nutricionista Silvia Cozzoling,
professora da USP e presidente
do Conselho Regional de Nutri-
cionistas da 3! Regibo (SP-MS);
e o executivo Pedro Gongalves,
diretor de Marketing da drea de
Processamento da Tetra Pak. A
seguir. alguns termas abordados
no-encontre:

INFORMAGAO E OBESIDADE

A professora Silvia Cozzolino la-
mentou que, embora os brasilel-
ros venham buscando mais co-
nhecimento sobre alimentagao
saudavel, o sobrepeso e a cbe-
sidade vem aumentando muito
Ma opinido dela, o fato de hoje
em dia as pessoas serem bom-
bardeadas por informacdes, em
muitos casos de fontes ndo con-
fidveis, pode gerarmaisconfusho
doqueesclarecimento. " Eimpor-
tante se orientar adequadamen-
te, contando com a ajuda de um
nutricionista para descobrir qual
& aalimentacio mais apropriada
para a sua fase de vida e seu es-
tado de saude”, afirmou.

PRIMEIROS MIL DIAS
O doutor Jayme lembrou a im-
portancia gue a alimentacac no

inicio devida das pessoas tempa-
ra sua saude futura, comecando
jdnagestacio. Segundo ele, aci-
&nciavern mostrando que os pri-
meiros mil dias, contados a partir
da gravidez, sho fundamentais
para regular o funcicnamento
do organismo para a vida toda.
Esse conceito, conhecido como
Arogramming, ou programacac
metabdlica, propde uma alimen-
tacio especialmente equilibra-
da e cuidadosa para a gestante
e crianca até por volta dos dois
anos. O aleitamento matermo &
parte fundamental desse proces-
50 @, EXCOT0 @M CAS0S excepcio-
nais, deva seraunicaingestio do
bebé durante os primeiros seis
meses, quando comecam a ser
introduzidos alimentos comple-
mentares. “Nessa fase, é preci-
s0 evitar doces e comidas pouco
nutritivas”, recomendou. A partir
dos dois anos, os efeitos sdo me-
nos graves,”

INDUSTRIALIZADOS

Os especialistas falaram tam-
bem sobre leite, sucos e outros
alimentos industrializados que
proporcionam conveniéncia
para os consumidores. A pro-
fessora Silvia Cozzoline criti-
cou a postura de condena-los
indiscriminadamente, afirmou
que existem produtos de baixa
gqualidade, mas lembrou gue
ha grande empenho, por parte
de muitas inddstrias, de man-
ter os nutrientes naturais, Se-
gundo ela, éimportante saber
distinguir os diferentes perfis
de produtos disponiveis.

TE MATERIAL

http://digital.estadao.com.br/o-estado-de-s-paulo/20170919

SILVIA COZZOLINO PEDRO GONCALVES JAYME MURAHOVSCHI
“Eimpertante contarcoma "Meos anos B0, eram comuns “Os primeiros mil dias,
ajuda de um nutricionista para d i mas dos a partir d:
descobrirqual é ch haoje os lls 54 ita ripid Ao fund s p il
mais P fase ] ! -1 o funci o

de vidae seu estado de sadide.” problemas dessanatureza.” paraavidatoda®

O diretor da Tetra Pak contou
como a embalagem cartonada,
inventada pelo criador da em-
presa em 1951, revolucionou o
mercado, juntamente com os
sistemas de pasteurizacdc e
ultrapasteurizacéo de sucos,
leites & outros t Essa

fez os produtos durarem mui-
to mais tempo em temperatura
ambiente antes de serem aber-
tos. Além da comodidade, is-
z0 trouxe importante reducao
de gastos com refrigeracdo, “A
proposta da emprosa é que a

balagem deve economizar

tecnologia, gue elimina micro-
-organismos dispensando a
necessidade de conservantes,

Embora os
brasileiros venham

buscando mais

conhecimento
sobre alimentagio
sauddvel, por outro
lado, o sobrepeso
e a obesidade vém
aumentando muito.

Falta orientagio
para fazer escolhas

adequadas

UZIDO PELO ESTA

mais do que custa”, ressaltou
Pedro Goncalves.

NECESSIDADE
DESUPLEMENTOS

Dr. Jayme Murahovschi consi-
dera que eles podem ser bend-
ficos se usados sob supervisho
médica, mas se disse preccu-
pado com exageros come-
tidos, sobretudo por jovens
que frequentam academia e
o5 consomem por modismo.
A professora Silvia lembrou
as necessidades especiais dos
idoses. “E comum que. com a
idade, o corpo perca um pouco
a capacidade de aproveitar os

nutrientes, entdo pode ser inte-
ressante uma suplementacao”,
explicou. Ela citou a queda na
producdo de acido cloridrico
peloorganismo, que reduzaab-
sorgdo de vitamina BIZ, presen-
te @m produtos de origem ani-
mal, e também a deficiéncia de
ferro. Silvia enfatizou a necessi-
dade de avaliar essas caréncias
e anecessidade de supervisdo
de médico e nutricionista,

SEGURANCA ALIMENTAR

O diretor da Tetra Pak contou
que o Brasil evolulu muito nesse
quesito. “Nos anos 80, era co-
mum casos de contaminagdo,
mas hoje os recalls so muito ra-
pidos e ouvimes falar muito pou-
co de problemas”, disse Pedro
Gongalves. "Do ponto de vista
industrial, somos um dos mais
desenvolvidos na producho de
alimentaos, tanto em seguranca
comeo em produtividade.”
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Muito mais
queuma
embalagem

Como ela pode ajudar
a preservar a qualidade
dos alimentos e os
recursos do planeta

Por trés do que parece ser uma simples
embalagem de leite ou de suco, existe todo
um processo de producio e conservacao que
garante a integridade do conteddo. E a Tetra
Pak, que em 2017 completa 60 anos de presenca
no Brasil, atua nessas diferentes etapas. A
empresa fornece tecnologias e equipamentos
para ajudar a industria a oferecer produtos que
preservam o sabor, a textura, a qualidade e os
nutrientes dos alimentos por longos periodos,
com total seguranga para os consumidores.

As caixinhas, tecnologia desenvolvida
pela Tetra Pak de forma pioneira, sao parte
fundamental desse processo, Foram criadas em
1951 e revolucionaram a produgio & o consumo
de alimentos em todo o mundo com o conceito
de que uma embalagem deve economizar
mais do que custa, Além disso, o recipiente
cartonado proporciona diversos beneficios do
ponto de vista ambiental. Entenda a seguir as
vantagens do sistema da Tetra Pak.

PRODUGAO
RESPONSAVEL

o polietilenc, um tipo de

MATERIAS-PRIMAS RENOVAVEIS
O papel-cartio é comprado
exclusivamente de fornecedores @natampa da embalagem,
que produzem em florestas
rmanejadas de forma responsavel,  das embalagens da Tetra Pak ¢
com o certificado FSC - um dos
mais reconhecidos do mundo.

Outra matéria-prima importante ¢ do petrdles, ndo renovavel).

PROTEGCAO EM SEIS CAMADAS

O papel-cartdo, o polietileno e o aluminio
presentes nas caixinhas da Tetra Pak
protegem os alimentas do ar, da umidade
e da luz, preservando sua qualidade
nutricional e as caracteristicas sensoriais.
As embalagens sdo constituidas por seis
camadas, com as fungdes especificas.

POR DENTRO
DA CAIXINHA

FOLHA DEALUMINIO \ POLIETILENO
barreira contra oxigénio, luz & ar, | camada de
principais fatores que estragam I aderéncia,

o valor nutricional e os aromas

i
i

acomida. Essa camada mantém i :
1 POLIETILENO =
1

do alimento na embalagem em '\\ carmada interna

ternperaturas ambientes. \ de protecio
para o alimento

POLIETILENO s iy )

camada de .,

aderéncia, reforcaa
impermeabilidade
e permite que o
papel-cartio cole
na falha de aluminio.

PAPEL-CARTAQ *———————
da estabilidade e
resisténcia a
embalagem ¢
estampa as
informacgées
do produto.

POLIETILENO =
evita a entrada de

ar e umidace,
protegendo também
acamada de papel
em que sdo impressas
as informaces sobre
o produto.

os fornecedores dessa
cadeia na adochio de praticas
lietil i bientais responsaveis,

plastico usado nas camadas

A maior parte do

derivada de cana-de-agicar, As embalagens tém

uma fonte rencvavel (ao contraric também aluminio em sua
do plastico produzido a partir composicio -umdos
principais responsaveis pela

A empresa auxilia e monitora preservacio dos alimentos.

CINIO DA TETRA PAK
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~—o ALIMENTOS SEGUROS
O sisterna de producdo e envase, que
também pode utilizar equipamentos
TetraPak, garante produtos

RESPONSABILIDADE SOCIOAMBIENTAL

jetosdaTatra Pakinconti icl

d bal. R e

totalmente seguros e preservaa

ENVASEE
cor, textura, sabor, aroma e valor DISTRIBUICAD P g

nutricional por longos periodos,
semanecessidade dousode

conservantes, PalcodaR Reciclo d
ci ena A I
O alimento passa por processamento asséptico de de 100 mil pessoas ac ane. Ja o projeto
pasteurizacio cuultrapasteurizacio, segue em linha de bl I nas Escolas |
producio automatizada e ¢ envasado de maneir 2. dosde
Essa combinacao de fatores assegura a esterilidade c | el fiek por
todo o pais, apenas em 2016.
Aindastria de alimentos utiliza embalagens cartonadas ‘Outro destaque é osite Rotada
em diversos tipos de produto, como leite, sucos e cutras que inf:
bebidas, molhos, milhe e feijdc cozido. final, pela internet, sobre alocalizacdo dos
éxl (WWW., o com,
br). Em 2017, apoh
473 a tat
longa-vida no Brasil. A rede ab
mais de 20% if I
atende 63% da populagio.
A at apaloa
S d ok dedicadash
MAIS COMPACTAS L
Em comparagio com outras arec Mo dltimo ano, f ik
embalagens, as da Tetra Pak 52 gem d
580 mais econdmicas do ponto reciclivels a 21 cooperativas.

de vista do transporte.

As embalagens sdo levadas

das fabricas até as industrias de
alimentos dobradas e enroladas

em bobinas, economizando espaco,
E por terem formato quadrado

ou retangular, mesme depois de
cheias elas ocupam de 30% a 40%
menos espaco que outros formatos,
além de serem mais leves. Isso
reduz as emissdes de CO,

na etapa de transporte.

ECONOMIA CIRCULAR
As embalagens da Tetra Pak
580 100% recicldveis. Elas
podem ser utilizadas para
aprodugdo de cadernos,
caixas de papelao, telhas,
pallets e outros produtos
reciclados.

A empresa promove a
economia circular: matérias-
primas de fontes renovaveis CAIXINHAS RECICLADAS
déo origem a caixinhas VIRAM TELHAS E GANHAM
que posteriomente geram OUTRAS FUNCIONALIDADES
trabalho e renda em

cooperativas de reciclagem.  Mas para que esse ciclo

Depois elas vao para acontega, & fundamental
indastrias recicladoras e gue o consumidor facaa —
PRESERVAG AO sdo transformadas em sua parte, separando as s !;
AMBIENTAL noves DI.'Dd utosque voltam embalagens cartonadas L
para mais um ciclo de do lixo comum e E 1
CoONsSUMo - @ assim encaminhando-as B i
sucessivamente. paraareciclagem i ;
.; i
i
{3
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Mitos e verdades sobre

alimentos em caixinha

o utlliz em fases anteriores

A combinagio entre p
mento asséptico e embalagem
cartonada revolucionou a indis-
tria de alimentos. Os produtos
passaram adurar muito mais tem-
po sem a necessidade do uso de
conservantes, A tecnologia, que
foi criada em 19571 e deu origem a
Tetra Pak, teveimpactos relevan-
tes também para o meio ambi

te. Muitas pessoas, no entanto,
aindatémdividas relacionadasa
essetipodeembalagem. A seguir,
especialistas respondem pergun-
tasde leltores.

"OALIMENTO
INDUSTRIALIZADO
PRECISA DE
CONSERVANTE?"
Elisabete Aparecida Santos,
assistente administrativa, 43
anas, de Sdo Paulo (SP)

- “0 processamen-
Nao to térmico elimi-
naos micro-organismos”, expli-
ca o engenheiro de alimentos
Marcelo Cristianini, pesquisa-
dor do Mucleo de Estudos @
Pesquisas em Alimentos (ME-
PA), da Unicamp, de Sdo Paulo.
Mas a decisdo de incluir ou ndo
algum tipo de conservante ca-
be a cada inddstria. Algumas

da producio, para preservar a
matéria-prima.

&

“LEITE LONGA VIDAE
DIFERENTE DE LEITE
PASTEURIZADO?"
Jamile Eloy,
gerente comercial, 39 anos,
de 530 Paulo (SP)

s L “A diferenca estd
Im no tipo de proces-
samento térmice aplicade. "0
leite longa vida passa por es-
terilizacdo UHT: é submetido
a temperatura alta, em torno
de 150°C, por 2 a 4 segundos,
e depois resfriado. lsso elimina
05 MICrO-Organismos @ permite
que a bebida possa ser armaze-
nadaemtemperatura ambiente
até o momento do consumo. Ja
o leite pasteurizado é submeti-
doatemperaturas mais brandas
- abaixo de 100°C -, 0 que ndo
elimina todos os micro-organis-
mos, Porisso, precisa ser manti-
do refrigerado até o momento
do consumo”, esclarece Maria
Isabel Berto, pesquisadora do
Instituto de Tecnologia de Ali-
mentos (ital) da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento do
Estado de Sho Paulo.

“ALIMENTOS LONGA
VIDASAO MENOS
NUTRITIVOS?"
Carla Borelli,
publicitana, 40 anos,
de Guararema (5P}

N (—4 "0 procedimento
ao térmico & voltado
a destruicdo dos micro-organis-
mas. A maioria dos nutrientes &
preservada”, explicaMaria lsabel,
doital. O processamento pode
ate melhorar a absorcio deles
pelo arganismo, como explica o
engenheiro de alimentos Marcelo
Cristianini: "As células de alguns
alimentos de origem vegetal sho
resistentes a digestao intestinal,
O tratamento modifica a sua es-
trutura e facilita a digestao”.

“ANTIGAMENTE
AS CAIXINHAS
LONGA VIDA ERAM
RECICLAVEIS?"
DidaDourado,
publicitaria, 49 anos

s- As embalagens
Im cartonadas sem-
pre foram 100% reciclaveis. Mas

a divida se deve ao fato de que,
atéalgumas décadasatris, ainda

SEGURANCA ALIMENTAR - 4

n&o havia uma cadela comple-
ta que garantisse o envio delas
até asempresas recicladorasem
nivel nacional, "Hoje, em pratica-
mente todo o Pais, ha sistemas
com pontos de coleta, coopera-
tivas de catadores eempresas de
transporte que levam as embala-
gensusadasaté asempresas que
as transformam em novos pro-
dutos como cademnos, caixas de
papelao, telhas e pallets”, explica
Valéria Michel, diretora de Meio
Ambiente da Tetra Pak.

“LEITE LONGAVIDA,
DEPOIS DEABERTO,
DEVE SER CONSUMIDO
EMTRES DIAS?"

Luis Eduardo Silva,
estudante universitario,

19 anos, de Sdo Pawulo (SP)

s" "0 que acontece
lm com o produto de-
pois de aberto & que ele se toma
novamente suscetivel a conta-
minacio por Micro-organismos
presentes no ambiente, Portan-
to, o prazo declarado de cada
alimento apds aberto deve ser
respeitado para a propria segu-
ranca do consumidor”, explica
Maria lsabel Berto, do ltal.

Abbb
s

“POSSO COZINHAR
ACAIXINHADE
LEITECONDENSADO
PARA FAZER
DOCEDE LEITE?"
Luiza Souza,

18 anos, estudante

N = “A embalagem
ao cartonada ndo é
feita para cozinhar. Elacontém
papel em sua composicio. Em
contato com a dgua em tem-
peratura alta por longo tem-
poopapel sedesmancha e ela
se desfaz”, explica Marcio De
Maria, diretor de Sistemas de
Processamento da Tetra Pak.

“AEMBALAGEM
CARTONADA
PODE IR AO
MICRO-ONDAS?"
Glison Sousa,
administrador, 45 anos,
de Sdo Paulo (SP)

N“' Nao é possivel,
ao pois aembalagem
contémaluminio emsuacompa-
sicdo, "Como qualguer metal,
pode gerar faiscas e estragar
o aparelho”, alerta Marcio De
Maria, da Tetra Pak.

Especials e Jornalista

v, Eng. Caetana Alvares, 55 6%andar,

MATERIAL E
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IDUZIDO PELO ESTAD

A O PATROCINIO DA TETRA PAK

| MTBS2.977  Sily sl o Bl " Hares Camilich J
SP; Gerente de Produto Gil Kothen: 5o Paulo-SP - CEP 02594-900,
Gerente de Conteddo Blanca Krebs; Diretor [« i ap I PO

die Arte Jobo Guitton; Gerentie Comercial Botelho; Assistents de Plancjaments Samued WercHer E. 1| I

Gabrlela Gaspart Coordenadora de Julia 2 de operact d i gabuiela gaspari@estadao.com
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Eu posso ser pequeno,
mas meu futuro € enorme.
Por isso, t6 de olho no
que voce faz por ele, viu?

As criancas também
estao de olho nas
atitudes das empresas
em relagao ao mundo
que vamos deixar
para elas. Por isso, ;
a embalagem da Tetra Pak E
e feita de material
renovavel® e
totalmente reciclavel;
o que ajuda a proteger
0 meio ambiente
e o futuro do
noesso planeta.

Se tem

essa marca,
é sinal

verde para

o planeta.
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Mercado exige mais
inovacao da industria

Segmentos cada vez mais especificos e novas tecnologias
impdem enormes desafios e oportunidades as empresas do setor

Asnovas tecnologias e as trans-
formagées na mentalidade dos
consumidores ja produziram
enormes impactos em diversos
setores. Agora, chegou a vez da
indistria de alimentos, A busca
por um estilo de vida mais sau-
davel, a hipersegmentacio do
marcado, 0 CONSUMO consciente
eoecossisterna das starf-ups es-
tao exigindo cada vez mais das
indstrias que atuam no setor,
Nos paises desenvolvidos, as
mudancas estdo chegando ao
mercado em ritmo acelerado.
Ha desde empresas utilizan-
do nanotecnologia até marcas
oferecendo itens customiza-
dos ac cliente final por meio de
impressoras 3D, Um levanta-
mento de Programa Mundial de
Alimentacio da ONU listou128
tecnologias que devem impac-

cipals tendéncias é a hiperseg-
mentagio.

DIVERSIDADE DE PERFIS
Mesmo as anlises gue buscam
identificar os comportamentos
tipicos de cada geragdo ndo
conseguem captar toda a com-
plexidade desse novo cendrio.
Um exemplo & a busca por uma
alimentaciomais sauddvel. An-
tes, 05 consumidores com essa
preccupacio podiam ser en-
guadrados em Um measmo gru-
po. Hoje, ja se identificam pelo
menos quatro perfis: p a

CENTRO DE INOVAGCAQ

A Tetra Pak vemn se dedican-
do cada vez mais a participar
do processo de inovacdo da
industria de alimentos. Para
isso, criou uma area chamada
Marketing Services, que atua
em parceria com os clientes
em diversos campos, como
identificacao de oportunida-
des, desenvolvimento de no-
vos produtos e definicdo do seu
posicionamento de marketing.
A empresa, gue celebra seus
60 anos no Brasil, inaugurou
recer oCentro de ino-

preccupadas em evitar doen-
cas, em promover mais salde;
melhorar o desempenho atiéti-
co; e o3 adeptos de filosofias de
vida queimpdem mudancas ex-
tremas noestilo de alimentacao.

A atencao dos novos con-

tar o setor nos pro: anos,
No Brasil, empresas bus-
cam liderar o processo de ino-
vacdo no setor, Uma delas é a
Tetra Pak, que fornece desde
sistemas de processamento e
envase de alimentos ate ins-
trumentos de marketing para
identificacdo de oportunidades
e desenvolvimento de novos
itens. "Temos a missio de aju-
dar nossos clientes a fazer atra-
wvessia para esse novo ambien-
te", afirma Pedro Gongalves,
diretor de Marketing da drea de
Processamento da Tetra Pak.
Ele explica que, num passa-
do ndo muite distante, o gran-
de desafio da indUstria no Bra-
sil era basicamente garantir o
acesso da populagao aos seus
produtos. Hoje, uma das prin-

id esta voltada tanto
para as caracteristicas nutricio-
nais, quanto para a forma como
sdo produzidos e os impactos
ambientais dos ingredientes e
das embalagens. Atuar nesse
novo ambiente vai exigir cada
vezmais das empresas, que te-
rdo de acelerar muito seus pro-
cessos de inovacdo,

vatao ao Cliente (CIC), que in-
clui uma plantaindustrial piloto

B2% de matérias-primas de fon-
tes renovaveis e sdo especial-
mente eficientes do ponto de
vista de seguranga alimentar,
distribuicio e armazenamento.

Mas as necessidades do consu-
midor evoluern e cabe a indas-
tria manter umesforco continue
parainovar e atendé-lo da me-
Ihor forma,

UM RG PARA CADA PRODUTO

Sistema controla a produgdo ePermine ao
idor ter atrajetoria doaliment:

As pessoas sempre deram enorme importincia a seguranca dos
alimentos. Nos dltimos anos, vem crescendo ne mundo todo a
busca por marcas que fornecem informacdes mals precisas sobre
aorigem de seus produtos. No Brasil, a Tetra Pak oferece uma das

logias mals d d dade. O sl I

diversas informacées sobre a histérla do alimento e um de seus

para criar protétipos e diver-
sas estruturas @ ferramentas de
marketing. A empresa auxilia
também em relagio ao posi-
cionamento de marketing e &
localizagdo fisica do produto
no ponto de venda.

SEGURANGCA REDOBRADA

Aempresa ajuda seusclientes a
enfrentar os desafios de produ-
¢do, como a necessidade cres-
cente de conciliar variedade
com eficiéncia, produtividade
& seguranga. Uma mesma linha
deve ser flexivel o bastante e es-

"Temos a missdo de
ajudar nossos clientes
afazer atravessia para
esse novo ambiente”

PEDRO GONCALVES
diretor de Marketing da srea
Processamento da Tetra Pak,
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tar prep. parafazereenva-
sar diversos tipos de produto.,
Isso sem contar os desafios do
ponto de vista ambiental, que
envolvem desde a adocdo de
Processos que economizam
dgua e energla até o desenvol-
vimento de embalagens ainda
mais sustentaveis. Alem de se-
rem 100% reciclaveis, as emba-
lagens da Tetra Pak contamcom

(] i 1] é ap =] @rros.
Elep it levar essas informag final
por meio de codig P nas

Com o codigo ¢ 1 Itar na infor-

macdes sobre o produto, como data e local de produgio e envase,

andllse de lidade da érla-prima e forne
doras do leite.
Alem d d aTetra Pak oferece
as u de P com enge-
hariap S0 d d as,

@ servigos técnicos.
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